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avril — mai 2010

Exposition « Nantes et Niigata,

des vies d'écoliers »
Maison de |'ERDRE, sur |I'Ile de Versailles
du 28 avril au 2 juin 2010

Depuis le début de I'année scolaire 2009/2010, une action
éducative est engagée entre des écoles de Nantes et de Niigata
: échanges culturel et artistique.

Des dessins réalisés par les écoliers concrétisent cette action
pédagogique.

Vous étes invités a venir les découvrir....

Inauguration: Mercredi 28 avril a 17h30

délévas de Nilgata [Japen) et de Nantes

horaires d'ouverture de la Maison de I'Erdre : s mecHsection s . _
lundi au vendredi : de 11h30 & 17h45 (fermée le mardi) Maizomda [ Erlre -tle ce Yarsaillas
samedi, dimanche et jours fériés : de 10h a 12h et de 15h a 17h45 28 avril - 2 Juin

Passion Japon

Comme annoncé dans le précédent bulletin, Atlantique-Japon organise « Passion
Japon 2010 » les samedi 5 et dimanche 6 juin 2010 sur |'Ile de Versailles a Nantes.

Au programme : cérémonie du thé, jeu de go, manga, taiko (tambours japonais), cuisine
japonaise, ikebana, poterie japonaise, origami, ...

Pour vous tenir informé de I'évolution du programme, des horaires et de la liste des
professionnels et associations participants, rendez-vous sur la page Actualités du site
Internet de l'association : http://atlantique-japon.blogspot.com/

Si vous pouvez nous aider a l'installation et a la désinstallation de Passion Japon 2010
le vendredi 4 juin en fin daprés-midi et le lundi matin 7 juin, merci de vous porter
volontaire auprés dErika (ca2009Ratlantigue-japon.org) ou de Stéphanie
(loretsteph@hotmail.com).

Adresse du siége : 6 place de la Manu - 44000 Nantes
Tél./fax : 02 40 29 1114 e-mail : ca2009@atlantique-japon.org
http://www.atlantique-japon.org
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INFORMATIONS de |I'Association

Ateliers « découverte de la culture japonaise »

1. Aftelier de langue japonaise : Introduction au Kanji
Mercredi 19/05/2010 de 19h30 a 21h:

Gratuit, adressé a tout public.
Lieu : Salle B de Baco ( 21 allée Baco 44000 Nantes, prés de CHU)

2. Atelier de cuisine japonaise
1) Samedi 22/05/2010 de 14h00 a 16h30 : « Sushi »

2) Samedi 12/06/2010 de 14h30 a 16h30 : « Bento »
adhérents, participation de 15 euros, (non-adhérents 20 euros). Limitation a 10 personnes.
Lieu : Salle du Martray (8 allée Maud-Mannoni, 44000 Nantes, prés de la Place Viarme)

3. Atelier de langue japonaise : Initiation au japonais.
2 séances de méme contenu
1) Mercredi 16/06/2010 de 19h30 a 21h:
Lieu : Salle B de Baco ( 21 allée Baco 44000 Nantes, pres de CHU)

2) Samedi 19/06/2010 de 15h00 a 16h30:
Lieu : Salle du Martray (8 allée Maud-Mannoni, 44000 Nantes, prés de la Place Viarme)
Gratuit pour les adhérents et 1 euro pour les non adhérents.

4. Présentation du « Karuta », jeu de cartes traditionnel japonais. H27=BEV
samedi 26/06/2010 de 14h30 a 16h30 :

Ce jeu permet aux personnes apprenant la langue japonaise de mémoriser les hiraganas et
quelques mots de cette langue. L'aprés-midi se déroulera comme suit :
e Exposé des différentes sortes de Karuta (manga, typique, traditionnel hanafuda)
e Vidéo ( tournois au Japon )
e Démonstration du jeu de Karuta
e Dégustation du thé et d'okaki (craquelin de riz)
Participation : leuro, gratuit pour les enfants de moins de 12 ans
Lieu : Salle du Martray (8 allée Maud-Mannoni, 44000 Nantes, prés de la Place Viarme)
HARDREW RN — R =L ThH D, MDI(IBHIISCTFN ., BINEREN D72, B 5 125) L EFLOFEIT,
OLRREM>TNDANRDHETHENERD T —LTT, HRTOINVZZDA A=V HETATRIZD & FEEE
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Toutes les inscriptions : atelier@atlantique-japon.org
Merci d'indiquer le nom d'atelier et la date.

1. 2. 0.0 0000008000800 0 0 00 0008000000008 6. 8

Mail Liste pour la Lettre d'information
Pour compléter le bulletin et vous informer rapidement sur les évenements, nous vous avons déja
envoyé des mails éléctroniques concernant |'accueil du groupe de Niigata et le concert. Si vous ne
les avez pas eu, merci de nous le communiquer (ca2009@atlantique-japon.org)
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Ateliers BASYELIAERZIZ=

Et si I'on chantait ... en japonais ?

Je suis ravie d'avoir participé avec une de mes filles (7ans) et une amie a l'atelier « Chansons de
printemps » qui a été trés bien organisé par Kyoko aidé par Keiko. Il a eu lieu le samedi 6 mars dans une
des salles du centre socioculturel Accoord Centre ville. L'ambiance était trés chaleureuse.

Nous avons découvert des chanteurs japonais, des chansons que nous ne connaissions pas et Kyoko
a parlé du Hinamatsuri et fait déguster des gateaux et du Amazake. Le Hinamatsuri, littéralement féte
des poupées se féte le 3 mars et est un jour consacré aux petites filles
(http://fr.wikipedia.org/wiki/Hina Matsuri). L'Amazake est une boisson peu alcoolisée d base de riz
fermenté qui se boit a l'occasion du Hinamatsuri (http:/fr.wikipedia.org/wiki/Amazake).

C'est un moment qui nous a permis aussi d'échanger avec quatre adhérentes japonaises. Elles nous
ont encouragées avec beaucoup de gentillesse ! Que dire du soin apporté a l'accueil, aux supports
écrits, a la décoration (table recouverte d'un morceau de tissu et d'un tenugi japonais). Tout a été si
bien préparé par Kyoko (textes écrits en lettres romaines et en plus traduits en frangais) que nous
sommes arrivées a chanter en japonais !!!

Un seul regret toutefois. Nous n'étions que trois adultes et deux enfants frangais. Je pense que
beaucoup d'autres adhérents auraient appris beaucoup et passé un tres bon moment. Je ne peux que
les encourager a assister a un prochain atelier de découverte de I'univers de la chanson japonaise.

Si vous souhaitez écouter les chansons que nhous avons pu chanter, voici les liens :

- Haru yo koi de Matsutoya Yumi (http://www.youtube.com/watch?v=0zAKG8M{UWO)

- Sakura sakura

- Ureshii Hinamatsuri (http://www.youtube.com/watch?v=ywbdhw9auFE)

- Sakura de Moriyama Naotaro (http://www.youtube.com/watch?v=gQeiglshyil&translated=1)

Pour terminer, je vous transmets ce lien que j'ai découvert vers un groupe de musiciennes et
chanteuses japonaises «Rin» qui revisite la chanson traditionnelle Sakura, sakura.
http://www.youtube.com/watch?v=xPH_HTVwOo0Q

Domo arigato Kyoko Sensei | Et merci a notre association d'organiser ces ateliers si enrichissants.

Monique Loquet
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Shimazaki Toson Sli7 REfT (1872 - 1943)

« Il a montré la société sous son vrai visage »

Il nait en 1872 a Kisomagome dans la préfecture de Nagano. Il monte a
Tokyo ot il apprend I'anglais et ot il devient un fervent chrétien. Apreés ses
études, il a enseigné dans diverses écoles. En 1897, il publie le premier
recueil de poésies dit « moderne » au Japon : « Wakanashd (£ 3% %) ». Il
devint ensuite professeur dans une école a Komoro dans la préfecture de
Nagano mais il repart six ans plus tard a Tékyo ou il publie en 1906 « Hakai
(% 1) ». Ce roman décrit les discriminations dont peuvent souffrir les
jeunes dans la société. Il décrit les discriminations, les usages et les
conventions de la société dans un style littéraire naturaliste (il décrit la
vieille société dans ses aspects positifs et négatifs, d'une fagon réaliste,
dans son entrée dans la modernité). Ce roman marque le début de I'époque littéraire moderne et regoit
une tres bonne critique. Par la suite, Shimazaki enseigne le courant de pensée naturaliste. Sur fond de
restauration Meiji, il écrit un grand roman historique appelé « Yoakemae (#9117 ii)».
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Culture japonaise - Histoire

Léon Frangois Pancrace Dury et Masanori Matsuda
: une histoire autour de kanzumé (botte de conserve)

Les échanges commerciaux, culturels et intellectuels entre les pays
occidentaux et le Japon s'intensifient apres I'ouverture des principaux ports

japonais au milieu du 19° siécle. Quelques années aprés le bouleversement de
la guerre civile, c'est a Nagasaki, ville symbolique pour les Japonais des « pays
étrangers » pendant la fermeture du pays, qu'un Frangais transmet a un
habitant de la ville le savoir-faire d'un produit indispensable pour un pays en
pleine période conflictuelle. Voici comment Léon Frangois Pancrace Dury,
médecin et professeur frangais, présenta la fabrication de la boite de
conserve au Japonais Masanori Matsuda, avide de connaissance occidentale
depuis son enfance. : : & 9
Né le 12 mai 1822 a Lambesc dans les Bouches-du-Rhéone, Léon Frangois Léon Francois Pancrace Dury
Pancrace Dury s'intéresse d la médecine et obtient son diplome de docteur a (1822-1891)
Marseille. En 1854, lors d'une pandémie de choléra, il consacre son temps a
son éradication, et sa réputation en tant que médecin s'étend alors au-dela des Alpes, jusqu'a ce qu'il
soit décoré par le roi italien aprés avoir guéri une grave maladie du consul d'Italie. Il participe a la
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Guerre de Crimée en tant que chirurgien militaire et s'enrdle dans la Marine.

A ce moment-1&, au Japon, un missionnaire francais, Mermet de Cachon, installé & Hakodate sur I'Ile
de Hokkaidd, cherche un compatriote médecin pour l'aider a créer un hopital moderne, aprés des
années d'activité religieuse et médicale dans cette ville. Le missionnaire communique cette demande a
la Iégation frangaise d'Edo. Paris désigne Dury et décide de |'envoyer au Japon. Pourtant, cet hépital
frangais ne verra jamais le jour, car la Russie devance les Frangais en faisant construire un hdpital a
Hakodate par un groupe de missionnaires de I'église orthodoxe russe.

Dury reste donc a Yokohama avec la déception de plus pouvoir se rendre d Hakodate. En 1863, il est
nommé consul de France a Nagasaki, poste frdaichement créé a I'été 1862 par Léon Roches, consul
général et ministre plénipotentiaire de France.} Pendant qu'il est en poste consulaire dans cette ville
cosmopolite, il retourne en France en 1867 en tant qu'accompagnateur du groupe de Japonais mené par
Akitake Tokugawa, le frere cadet du 15e shogun Yoshinobu, pour la premiére participation du Japon a
I'Exposition universelle de Paris. Il participe méme a un entretien entre le représentant japonais et
I'Empereur Napoléon III.

Aprés son retour & Nagasaki, une mauvaise surprise attend Dury. A la suite de |'éclatement de la
Guerre franco-prussienne en juillet 1870, la légation frangaise décide la fermeture de son consulat a
Nagasaki et Dury regoit un ordre de mutation aux Etats-Unis. Il refuse et choisit de rester au pays du
soleil levant. Pendant qu'il était au poste de consul de France, il enseignait déja la langue frangaise dans
une école de langues étrangéres, K6-un-kan[1]. Dés la fermeture du consulat, Dury est engagé
officiellement dans cet établissement et c'est alors qu'il rencontre un Japonais curieux de connditre ce
qu'il a emmené comme nourriture depuis la France.

Masanori Matsuda ndit en octobre 1832 dans le quartier de Sakaya-ché
a Nagasaki, dans une famille de fonctionnaires a la douane de Nagasaki,
les Umada. Comme son pére, il travaille dans un premier temps d la
douane de la ville avant de devenir le secrétaire de la Saibi-kan, le nom
précédant de la Kd-un-kan. Lors du changement de nom de
I'établissement, il devient son directeur. Depuis son enfance, |'ambiance
internationale de la ville de Nagasaki et ainsi que son histoire
familiale[2] poussent Matsuda a s'intéresser aux sciences occidentales.

A cbté de son travail, il aime manipuler des machines européennes

: arrivées au port de Nagasaki, ou bien essayer de reproduire

Masanori Matsuda I'alimentation occidentale en imitant celle parvenue jusqu'a dans ses
(1832-1895) mains.

C'est a la K6-un-kan que le professeur frangais apprend a son directeur
japonais la méthode inventée par son compatriote Nicolas Appert, au début du 19e siécle, pour
conserver les aliments beaucoup plus longtemps que dans les conditions naturelles. Nous ne connaissons
malheureusement pas la date et la situation exactes de cette communication du savoir-faire entre les
deux hommes. Un article du Nagasaki Shinbun (journal de Nagasaki) daté du 25 février 1976 nous
donne une hypothese probable la-dessus : un jour de la deuxiéme année de |'ére Meiji, Masanori
Matsuda, directeur de I'école Ké-un-kan, est surpris de voir qu'a midi, le professeur frangais mange du
boeuf dans une botte. Dury apprend verbalement au directeur la méthode de fabrication de cette boite
de conserve, et Matsuda se consacre alors a la mise en pratique de cette technique[3]. Une autre
hypothese dit que c'est en 1872 que Dury enseigne a Matsuda la fagon de conserver des sardines a
|'huile dans une botte métallique[4].

Apres la transmission de la technique frangaise, Matsuda continue sans cesse les recherches en vue
de la fabrication d'une boite de conserve entiérement japonaise. Par exemple, apres plusieurs essais
sur les huiles produites a |I'époque au Japon, huile de colza, de sésame etc., il découvre que |'huile de
camellia est la plus convenable aux sardines. Ou alors, pour choisir la meilleure botte en métal, il en fait
venir de Tokyo, de Shanghai ou de Hong Kong.

Apres la fermeture de la K6-un-kan en 1872, il travaille a la section agriculture et industrie de la
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préfecture de Nagasaki. Il reste passionné par la nourriture occidentale, et il réussit a fabriquer du
jambon, dont il montre un spécimen a |'Empereur de Meiji lors de sa visite a Nagasaki en 1873. II
contribue également d la création des deux seuls restaurants occidentaux de la ville, Fukuya et
Seiydken.

En 1878, en montrant |'importance de la mise en ceuvre de la fabrication de boites de conserve,
Matsuda convainc le gouverneur de la préfecture de Nagasaki, Hideasa Kitajima, d'autoriser la création
d'un établissement public dans ce but. Deux ans apres se construit le laboratoire de bofte de conserve
préfectoral de Nagasaki. Matsuda, hommé directeur, y commence des recherches et la fabrication de
boites avec ses six éléves chercheurs. Pourtant, malgré un certain nombre de succes tels qu'un essai de
vente de ses produits @ Hong Kong ou des commandes de livraison pour des navires frangais a I'ancre au
port de Nagasaki, le laboratoire ferme ses portes en 1882 faute de pouvoir développer des produits
rentables.

En démissionnant du poste de directeur du laboratoire de botte de conserve, Matsuda rachéte a la
préfecture ses locaux et continue de le gérer comme son entreprise privée. Grdace a la
commercialisation internationale de ses produits en Chine ou pour des navires russes de |'escadron de
I'Asie de |'est, sa compagnie se tient tant bien que mal. Lors de la guerre sino-japonaise en 1894,
Matsuda fait une campagne de boite de conserve aupres de I'armée de terre et de la marine impériales.
Mais a I'approche du nouveau siecle, la compagnie traverse des difficultés financiéres, et Masanori
Matsuda, lui aussi, meurt de maladie le 20 mai 1895 a |'dge de 64 ans.

Juste avant la fermeture de la Ké-un-kan, en juillet 1872, Dury quitte son école a Nagasaki et se
dirige vers |'ouest. C'est & Kydto qu'il devient a nouveau professeur de frangais dans une école
préfectorale de frangais. Il donne ses cours entierement en frangais et ce sont ses anciens éléves de
la K8-un-kan, venus a I'ancienne capitale avec leur professeur, qui traduisent les cours de Dury en
japonais. En janvier 1874, il est aussi chargé de donner des cours de latin pour les éléves de |'école de
médecine attachée & I'hdpital préfectoral de Kyoto[S]. Il semblerait que ce soit le premier cours de
langue latine dans |'histoire de Kydto.

En avril 1875, Dury change encore mais pour la derniere fois, de lieu de travail. Cette fois-ci, il est
embauché a I'école de Kaisei, le premier établissement public pour les études occidentales de la
capitale japonaise[6], ol il est attaché au département de physique et y enseigne principalement la
littérature frangaise et |'histoire. D'autres compatriotes seront collegues de Dury dans cette section :
Gustave Félix Berson, professeur de physique et de mécanique, Stéphane Mangeot, professeur de
mathématiques, et Prosper Fortuné Fouque, professeur de mathématiques et de géométrie.

En mars 1877, son contrat avec le gouvernement japonais prend fin. En novembre, il quitte le Japon
avec huit éléves japonais de Kydto partant pour la France afin d'y suivre leurs études dans le secteur
artisanal. Dury prend soin de ses éléves japonais, qui entrent tous dans un college a Marseille, et vont
ensuite dans des écoles a Lyon, toutes choisies par Dury pour qu'ils puissent y approfondir leurs
connaissances dans chacune de leur spécialité : tissage mécanique, teinture, filature, fabrication de
ficelle, fabrication et tissage de lin ou porcelaine. Sa contribution auprés de ces éléves japonais est
récompensée en 1885 par la décoration de I'Ordre du Soleil levant du gouvernement de Meiji, et par sa
nomination en tant que consul d'honneur du Japon d Marseille en 1888. Le 24 octobre 1891, il meurt au
consulat du Japon d Marseille d |'age de 69 ans, et enterré dans sa ville natale Lambesc.

A 1'époque de Meiji, malgré les efforts de Matsuda et & cause de son prix trés élevé qui éloigne le
grand public japonais[7], les boites de conserve ne sont consommées au Japon que dans |'armée, qui
affronte la Chine en 1894 et la Russie en 1904. Sa généralisation devra attendre le Séisme du Kantd en
1923, quand les Américains enverront au Japon des boites de conserve comme alimentation de secours.
Mais Dury et Matsuda ont marqué un pas hon négligeable dans |'histoire de la modernisation du Japon.
On pourrait méme dire qu'ils ont amorcé une révolution culinaire au Japon. Parce que le nom de
Masanori Matsuda est connu comme le pionnier de boite de conserve au Japon ou « Nihon no Appéru
(Appert du Japon)[8]».
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[1]1 Créé en 1858 par I'autorité locale de Nagasaki afin de former des interprétes japonais en anglais, a |'origine,
le nom de |'établissement était « Eigo densyl jo (école de communication en anglais)». Lors de la restauration de
Meiji, il se met sous la direction du gouvernement impérial, est dirigé par la préfecture de Nagasaki et renommé
« K& un kan (JA3#EAE) (Institut pour I'élargissement du destin)».

[2] Sononcle, Shdz Motoki (1824-1875), est le pionnier de |'imprimerie a la presse xylographique au Japon.

[3] Takayuki MASUGL, « Dury to kien no Matsuda gaten (Fameux destin entre Dury et Gaten Matsuda) » (in)
Kandume Jihé(Journal de la bofte de conserve), n°64, décembre 1985, p.72-80, p.75, citation de |'auteur.

[4] Jin TOMITA, Nagasaki Furansu monogatari (I'Histoire des Frangais a Nagasaki), Hakusui sya, Tokyo, 1987,
p.108-109.

[5] Actuellement, I'université préfectorale de médecine de Ky&to.

[6] A l'origine, cet établissement est créé en 1855 par le gouvernement de Tokugawa sous le nom de « Yégakusho
(institut des études occidentales) », renommé |'année suivante « Bansyo shirabe syo (I'institut pour |'investigation
des livres des Barbares) et « Kaiseijo (institut pour le développement) » en 1863. Lors de la chute du shogunat, il
est placé sous la direction du nouveau gouvernement et rebaptisé « Kaisei gakkd (école pour le développement). Cet
institut est de nos jours considéré comme |'organisme originaire de |'université de T6kyd.

[7] Une boite de conserve colitait a |'époque de 20 a 30 sen contre 7, 65 sen pour 1 shé (environ 1, 8 litre) de riz.

[8] Nagao YAMADA, « Waga kuni kandume no shiso, Matsuda Masanori k(Le pionnier de bofte de conserve du
pays, M. Masanori Matsuda) », (in) Kan bin dume jihé (Journal de boite et de bocal de conserve), n°30, janvier
1951, p.27-32.
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