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諸言

コーラは従来のぶどう糖を用いた物と新しい人工甘味料
を用いた物があり、新しい物はゼロ飲料としてカロリーゼ
ロの炭酸飲料（公開特許2021‐90405）として市場で販売
されている。
今回の実験ではその両方のコーラのｐHを調べることを試
みた。また、ｐHの比較からカロリーがゼロになることの
理論を自身の特許から考察した。



実験

コカ・コーラとコカ・コーラゼロのｐHをｐHメータで
測定した。



図１ ゼロコーラのｐH 図２ コーラのｐH 図３ 水のｐH

結果



考察

従来のコーラのｐＨは2.96になった。また、ゼロコーラ
のｐＨは3.11になった。このことから、両者にｐＨの違い
はないと考えられる。
公開特許2021‐90405の図３～８から、胃の中はアルカ

リ性のとき比表面積が大きくなり、従来のコーラを飲んだ
時、脂肪がカロリーの10％程付く。しかし、ゼロコーラを
飲んだ時、水和反応がおき、カロリーはゼロになる。両者
に味覚の違いはほとんどないと考えられる。



結言

• コーラとゼロコーラにｐHの違いはほとんどない。
• コーラを飲むとカロリーの10％ほどの脂肪が体に付くが、
ゼロコーラを飲んだ場合はカロリーはゼロになる。

• 胃もたれ、胃痛が起きた時、ゼロ飲料は胃痛を抑えると
考えられる。
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